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Associated

PROGRAMMA
Introduce e modera:
Andrea Segrè, Presidente Last Minute Market, Impresa Sociale spin off 
Università di Bologna, e direttore scientifico Waste Watcher International

Orizzonte Italia 
Sandra Zampa, Sottosegretario al Ministero della Salute 

Francesca Puglisi, Sottosegretario al Ministero del Lavoro e Politiche Sociali 

Gian Luca Galletti, già Ministro dell’Ambiente, vice Presidente Emil Banca, Presidente 
del comitato consigliare per la sostenibilità di Emil Banca

Waste Watcher: International Observatory on Food Waste
Orizzonte Internazionale e Il caso Italia
Italy and Food Waste: 
Rapporto 2021 “One health, one planet” 
Vincenza Lomonaco, Ambasciatore presso la Rappresentanza
Permanente d’Italia alle Organizzazioni delle Nazioni Unite, Roma

Maurizio Martina, Vice Direttore Generale Aggiunto della FAO  

Matteo Vittuari, Università di Bologna-DISTAL, 
coordinatore Rapporto WWI “Orizzonte internazionale”

Enzo Risso, Direttore Scientifico IPSOS

Luca Falasconi, Università di Bologna-LMM, coordinatore Rapporto WWI “Il caso Italia”

Luca Ruini, Presidente CONAI

Best Practices, gli Ambasciatori #sprecozero
Video interventi di Veronica Pivetti, Neri Marcorè, Giobbe Covatta, Moreno Cedroni

Best Practices, le buone pratiche 
Alberto Oliveti, Presidente Enpam 
Alberto Piatti, Responsabile Sustainable Development di Eni

Sergio Gatti, Direttore Generale Federcasse 

Sara Roversi, Founder Future Food Institute

Fabio Brescacin, Presidente NaturaSì               

Gabriele Longanesi, Amministratore Delegato Natura Nuova Srl 

Paolo Pasini, Responsabile delle relazioni istituzionali di UNITEC 

Jutta Perkmann, Responsabile Sostenibilità VOG Products

Leonardo Guaragna, Responsabile Comunicazione On e Off-line Conad

Paola Bertocchi, Responsabile Sostenibilità Camst Group 

Elisabetta Tedeschi, Progetti educativi Conapi-Mielizia 

Valentina Massa, Dalma Mangimi 

Silvia Mocchetti, Corporate Communication and CSR Specialist, Whirlpool EMEA

Media partner



WASTE
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on food and sustainability 
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Technical Research Partner

Lo sguardo globale: 
emergenza climatica, 

Covid-19, 
spreco alimentare 



L’emergenza ambientale grave come Covid

Technical Research Partner

A lungo termine, il cambiamento climatico sarà una crisi grave quanto il Covid-19 

Fonte: IPSOS GLOBAL ADVISOR: EARTH DAY 2020

81-84% Cina, Messico, India

71-80% Francia, Spagna, Giappone, 
Italia, Brasile 

Media 
mondo 
71%

65-70% Germania, Russia, Gran 
Bretagna,

59-64% Canada, Australia, Stati uniti 

Fonte: IPSOS GLOBAL ADVISOR: EARTH DAY 2020



La spinta a impegnarsi per il clima

Technical Research Partner

In futuro ci saranno più persone disposte a lottare per i cambiamenti climatici per proteggere l'ambiente 

Fonte: IPSOS GLOBAL ADVISOR: EARTH DAY 2020
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Technical Research Partner

Stati Uniti: 
le percezioni e le azioni 

per la riduzione dello 
spreco alimentare



Riconoscere lo spreco alimentare

Technical Research Partner

Fonte: IPSOS

Quando si sente «in colpa» ?

69%

64%

57%

56%

43%

Quando butto via frutta o verdure   

Quando butto via carne 

Quando butto via cibo avanzato nei piatti

Quando butto via cibo che non mi è piaciuto 

Quando uso e butto posate e stoviglie monouso 



Le azioni per ridurre lo spreco di cibo

Technical Research Partner

Fonte: IPSOS

Quali delle seguenti iniziative ha preso personalmente per limitare lo spreco di cibo?

55%

46%

37%

19%

17%

11%

9%

6%

Acquisto cibo solo quando mi serve

Acquisto contenitori riutilizzabili per conservare più a lungo il
cibo fresco

Preparo o cucino quantità di cibo che posso congelare e usare
quando necessario

Quando compro cibo da asporto rifiuto contenitori, tovaglioli,
cannucce che offrono insieme al cibo

Acquisto in dosi maggiori o in grandi quantità per consumare in
più pasti e ridurre le confezioni

Quando acquisto cibo da asporto porto i miei contenitori da
casa o mi faccio dare contenitori che posso restituire

Preferisco ristorante che usano contenitori di carta o cartone
invece che di plastica o rivestiti di plastica

Mi informo su quali opzioni di contenitore offre il ristorante



Prof. Andrea Segrè, University of Bologna/Last Minute Market: WW Scientific Director andrea.segre@unibo.it

Dr. Enzo Risso: IPSOS Scientific Director enzo.risso@ipsos.com

Prof. Matteo Vittuari, University of Bologna: Coordinator of the WW international network matteo.vittuari@unibo.it

Prof. Luca Falasconi, University of Bologna/Last Minute Market: Coordinator of the Italian WW focal point luca.falasconi@unibo.it
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www.sprecozero.it


