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8" GIORNATA NAZIONALE DI
PREVENZIONE DELLO SPRECO ALIMENTARE

LAVETRINA
DELLE BUONE PRATICHE

VENERDI 5 FEBBRAIO alle oxre 16.30!

PER SEGUIRE LA DIRETTA FACEBOOK
https://www.facebook.com/aclidiroma/posts/2746146258935699

PER SEGUIRE LA DIRETTAYOUTUBE
https://www.youtube.com/watch?v=Gh7VtWXzG7w

PROGRAMMA

Saluti istituzionali
Alberto Oliveti, Presidente Enpam

Andrea Segré, Presidente Last Minute Market, Impresa Sociale spin off
Universita di Bologna, e direttore scientifico Waste Watcher International

Le buone pratiche

Lidia Borzi, Presidente ACLI di Roma

Duccio Caccioni, Direttore scientifico di Fondazione Fico e direttore marketing di CAAB
Agostino Macrli, Professore Ispezione degli alimenti e analisi dei rischi,

Universita Campus Bio-medico

Margherita Fassari, Psicologa dello Sviluppo
e Coordinatrice Centrale di Crescere Insieme - Esperia

Antonio Spera, Cofondatore di Avanzi popolo 2.0
Alessandro Porciani, Zak Affilature
Antonino Salvia, Direttore Sanitario Fondazione Santa Lucia IRCCS di Roma

Gli studenti dell'Istituto Alberghiero IPSEOA “Vincenzo Gioberti”
di Roma presentano la videoricetta antispreco.

Coordina
Luca Falasconi, Universita di Bologna-LMM, coordinatore Rapporto WWI “Il caso Italia”




