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L’emergenza ambientale grave come Covid
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A lungo termine, il cambiamento climatico sarà una crisi grave quanto il Covid-19 

Fonte: IPSOS GLOBAL ADVISOR: EARTH DAY 2020
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La spinta a impegnarsi per il clima
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In futuro ci saranno più persone disposte a lottare per i cambiamenti climatici per proteggere l'ambiente 

Fonte: IPSOS GLOBAL ADVISOR: EARTH DAY 2020
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Stati Uniti: 
le percezioni e le azioni 

per la riduzione dello 
spreco alimentare



Riconoscere lo spreco alimentare
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Fonte: IPSOS

Quando si sente «in colpa» ?
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Quando butto via frutta o verdure   

Quando butto via carne 

Quando butto via cibo avanzato nei piatti

Quando butto via cibo che non mi è piaciuto 

Quando uso e butto posate e stoviglie monouso 



Le azioni per ridurre lo spreco di cibo
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Fonte: IPSOS

Quali delle seguenti iniziative ha preso personalmente per limitare lo spreco di cibo?
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Acquisto cibo solo quando mi serve

Acquisto contenitori riutilizzabili per conservare più a lungo il
cibo fresco

Preparo o cucino quantità di cibo che posso congelare e usare
quando necessario

Quando compro cibo da asporto rifiuto contenitori, tovaglioli,
cannucce che offrono insieme al cibo

Acquisto in dosi maggiori o in grandi quantità per consumare in
più pasti e ridurre le confezioni

Quando acquisto cibo da asporto porto i miei contenitori da
casa o mi faccio dare contenitori che posso restituire

Preferisco ristorante che usano contenitori di carta o cartone
invece che di plastica o rivestiti di plastica

Mi informo su quali opzioni di contenitore offre il ristorante
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