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Waste Watcher 2021

The Waste Watcher International Observatory stems to provide the
community with knowledge and tools for investigating social,
behavioural and lifestyles dynamics behind the household’s food
waste. By focusing on the economic, social and environmental impacts
of the phenomena, the Observatory stands to generate common and
shared knowledge, to guide private and public policies for food waste
prevention and reduction and improve food resources use efficiency.

The Waste Watcher Observatory is based on a scientific sounding
method and conducts research based on opinions, self-perceptions
and declarations.
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A lungo termine, il cambiamento climatico sara una crisi grave quanto il Covid-19

81-84%

Francia, Spagna, Giappone,
Italia, Brasile

65-70% [t
’ 59-64%

Fonte: IPSOS GLOBAL ADVISOR: EARTH DAY 2020
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La spinta a impegnarsi per il clima WATCHE
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In futuro ci saranno piu persone disposte a lottare per i cambiamenti climatici per proteggere [’

60-70% <

51-59% <

Messico,
Francia, Brasile

40-50%

40% Media Spagna
i e Italia, Russia, mondo

Canada UK,
Giappone, Australia, Usa

Germania

Fonte: IPSOS GLOBAL ADVISOR: EARTH DAY 2020
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Ridurre la quantita di materiali e cibo che va nei rifiuti

L’interesse a gestire e ridurre la quantita di materiali e cibo che va nei rifiuti

. Italia e Nuova
Ungheria, Zelanda
Canada,

Giappone, 48%

Russia, Polonia, Gran Bretagna
Argentina, o)
Australia, 40-46% \ —
Francia, >pagna, Usa \
—

Belgio, Media 35-39%

Germania, Mondo

Olanda, 32% N

Svezia
26-30% \
\
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Fonte: IPSOS GLOBAL ADVISOR: EARTH DAY 2020
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Contro lo spreco, ridurre gli imballaggi ﬁ%.a
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L’interesse delle persone a evitare prodotti

che hanno molti imballaggi Spagna, Malesia,

Sud Africa, India, Nuova Peru, Arabia Saudita,
Zelanda, Cile, Gran Bretagna, Sud Africa, India
Italia, Argentina, Colombia

Media mondo

Austrglia, Usa, Giappoqe, Turchia, Messico, Brasile,
Svezia, Francia, Polonia Russia, Ungheria, Germania,
Belgio, Olanda, Canada

Fonte: IPSOS GLOBAL AD
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Come si nelle seguenti situazioni? Percentuale di quanti rispondono «in colpa»

Quando butto via frutta o verdure 69%

Quando butto via carne

Quando butto via cibo avanzato nei piatti
Quando butto via cibo che non mi é piaciuto

Quando uso e butto posate e stoviglie monouso

Fonte: IPSOS

»CA‘MPA(‘;‘};A!’".
'ra;gp;'{“g; e Technical Research Partner




Usa. Le scelte per limitare lo spreco di cibo WQ%EEE.R
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Quali delle seguenti iniziative ha preso personalmente per limitare lo spreco di cibo?

Acquisto cibo solo quando miserve N S S 5
Acquisto contenitori riutilizzabili per conservare piil a Iungo il _ 46‘y
cibo fresco °

Preparo o cucino quantité di cibo che POSSsO congelare € usare _ 37(y

quando necessario ‘ °

Quando compro cibo da asporto rifiuto contenitori, tovaglioli, ‘_ 199%;
(o]

cannucce che offrono insieme al cibo

Acquisto in dosi maggiori o in grandi quantita per consumare in ‘_ 17%
o

piu pasti e ridurre le confezioni

Quando acquisto cibo da asporto porto i miei contenitori da ‘_ 11%
casa o mi faccio dare contenitori che posso restituire °

Preferisco ristorante che usano contenitori di carta o cartone ‘_ 9%
invece che di plastica o rivestiti di plastica °

Mi informo su quali opzioni di contenitore offre il ristorante \- 6%

Fonte: IPSOS
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WWW.sprecozero.it

Prof. Andrea Segre, University of Bologna/Last Minute Market: WW Scientific Director andrea.segre@unibo.it

Dr. Enzo Risso: IPSOS Scientific Director enzo.risso@ipsos.com

Prof. Matteo Vittuari, University of Bologna: Coordinator of the WW international network matteo.vittuari@unibo.it

Prof. Luca Falasconi, University of Bologna/Last Minute Market: Coordinator of the Italian WW focal point luca.falasconi@unibo.it

Press Office/Ufficio Stampa Vuesse&c
ufficiostampa®@volpesain.com
+39 3922067895 +39 3490671710
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